ITALIA

E': fattoria di magliano

Toscana
Produit Brissaia
Producteur Fattoria di magliano
Appelation Maremma Toscana
controlée

Désignation DOC - Dénomination d'Origine Controlée
reglementée  pop - pénomination d'Origine Protégée

Cépage 100% Ansonica

Vinification ~ Fermentation a température controlée, dans des cu-
ves en acier inoxydable thermorégulées pendant 20
a 25 jours. Viellit sur les lies.

Notes de degustation

#  Robe jaune péle avec des reflets paille brillant

-
* Le nez offre des arémes de pommes fraiches, des notes florales avec
BRISSAIA une finale légérement sur la poire '
ANSONICA

¥ En bouche, il est savoureux et équilibré, avec une minéralité discréte et
bien harmonisée.

Fattoria oli

Suggestions d'accords

Accompagne merveilleusement bien les crustacés, les poissons et les fruits
de mer, les légumes grillés et les fromages frais. Parfait pour |'apéritif.

Cods 152 71 090 Distinctions internationales
Format 750 ml
Prix 26.50%

| "l'lll |I| Teneur en sucre 1.2g/L Taux d’alcool 12,5% Statut SL

80326447 56£314

!
7040, rue St-Dominique, Montréal, Québec, Canada H25 387 I r I 1 ﬁ I ‘ T I N I :
514.722.4363 info@italvine.com www.italvine.com

VINS ET SPIRITUEUX




