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Produit:
Colbajé Pinot Grigio Ramato

/‘\'
Producteur: Lf
La Tunella
Appellation: N
Coli Orientali ]
Italia

. . . \ . Friuli-Venezia Giuli
Désignation réglementée: uli-Venezia Giulia

DOC-Dénomination d'Origine Contrélée
DOP-Dénomination d'Origine Protégée

Cépage:

Vinification:

Récoltés au degré de maturation approprié, les raisins sont
délicatement pressés. Le mo(it obtenu est ensuite laissé en
décantation a froid de maniére statique et est ensemencé
avec une levure de fermentation indigéne préparée a
I'avance (3-4 jours avant) avec les meilleurs raisins
sélectionnés de la méme variété de raisin. Ensuite, il est
autorisé a fermenter lentement et a se raffiner sur lies a une
température contrdlée avec de fréquents batonnages dans
de grands flts de chéne de Slavonie (30 litres). Ce n'est
qu'aprés une période de repos et de maturation appropriée
en bouteille que le vin est prét a étre présenté au
consommateur.

Notes de dégustation:
» Robe jaune paille intense avec des reflets dorés suivis
d'une délicate teinte cuivrée.

» Le nez, intense, ample et fruité au nez, ses ardbmes évoquent
la douceur des poires et de I'abricot mr, sur un fond de fleurs
d'amandier qui porte des notes florales délicates parfaitement
intégrées avec des ardmes balsamiques provenant des fits de
chéne dans lesquels il a vieilli.

» En bouche, enveloppante et dense, bien structurée,
minérale et harmonieuse, avec une bonne persistance et
équilibre.

Suggestions d'accords:

Excellent pour accompagner des plats aux champignons, des
plats de poisson et de viandes blanches. Il se marie également
trés bien avec des charcuteries et des fromages a pate molle.

Teneur en sucre: 5.5 g/L Taux d'alcool: 13.5%
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