
 

Produit: 
Maestra Barbera d'Asti
DOCG 2024

Producteur: 
Cantine Povero

Appellation: 
Barbera d'Asti

Désignation règlementée: 
DOCG

Cépage: 
100% Barbera

Vinification:
cuves inox thermorégulées, à 28/30°C, 6/8 
jours, fermentation malolactique à 20°C, 
Élevage 6 mois en cuves inox

Notes de dégustation:
Robe, rouge rubis

Nez, doux et fruité, avec des notes de framboise et 
de prune

En bouche, corsé, velouté, agréablement sec

Suggestions d'accords:
Très flexible, superbe avec les plats à base de viande

Teneur en sucre: n/a Taux d'alcool: 13%                                   
Statut: IP

Code: 
Format: 750ml
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