
 

Produit: 
Horatio Marsala S.O.M.

Producteur: 
Cantine Pellegrino

Appellation: 

Désignation règlementée: 
DOC-Dénomination d'Origine Typique
DOP-Dénomination d'Origine Protégée 

Cépage: 
Grillo, Catarratto et Inzolia

Vinification:
Vinification à 20° - 22℃. La fermentation est
arrêtée avec l'ajout d'alcool neutre. Le moût

Notes de dégustation:
Robe ambrée et intense.

Nez offre des notes d'amande accompagnées 
de notes de caroube et des fruits secs, ainsi que de
légères notes de poivre blanc. 

En bouche, il est sec, intense et persistant, il a 
du corps et une agréable finition savoureuse.

Suggestions d'accords:
Vin de fin de repas idéal à déguster à température
de 13℃ accompagnés de pâtisseries séches et de
desserts. Surprenant lors d'un apéritif avec des 
aliments frits, tels que arancinette sicilienne
(petits boulettes de riz) avec un ragoût de viande.

Teneur en sucre: 25 g/L Taux d'alcool: 18%                                   
Statut: IP - sur commande

Code: 145 32 243
Format: 750ml
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