
 

Produit: 
Chianti DOCG

Producteur: 
Fattoria Montellori

Appellation: 
Chianti

Désignation règlementée: 
DOCG-Dénomination d'Origine Contrôlée
Garantie

Cépage: 
100% Sangiovese

Vinification:
1/3 fait 12 mois en cuve de béton, 1/3 fait
12 mois en tonneaux, 1/3 fait que de la cuve
d'inox. Suivit d'un affinement de quelques
mois supplémentaires en bouteilles.

Notes de dégustation:
Robe rouge rubis.

Nez offre des arômes cerises et fruits rouges.

En bouche, il est élégant, bien équilibré et d'une
excellente acidité. La véritable expression du
terroir de Cerreto Guidi.

Suggestions d'accords:
Parfait avec un osso buco, des escalopes de veau
parmigiana, des orecchiettes à la saucisse et aux
rapinis, grillades de boeuf ou de poulet, des
saaucisses, des polpettes et porchetta.

Teneur en sucre: 1.8 g/L    Taux d'alcool: 13.5%                                   
Statut: SL

Code: 142 14 026
Format: 750ml
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