
 

Produit: 
Frater Bianco

Producteur: 
Barollo

Appellation: 
Venezia

Désignation règlementée: 
DOC-Dénomination d'Origine Typique
DOP-Dénomination d'Origine Protégée

Cépage: 
100% Chardonnay

Vinification:
Fermentation en cuve d'inox à température
contrôlée et 3 mois de vieillissement en
bouteille.

Notes de dégustation:
Robe verdâtre avecd es nuances jaune doré.

Nez de fruits blanc. 

En bouche, fraiche, minérale, qui se fond dans
une finale florale et vive. Bien équilibré en
acidité.

Suggestions d'accords:
Il accompagnera à merveille vos poissons cuits ou
crus ou simplement pour faire l'apéro.

Teneur en sucre: 2.8 g/L    Taux d'alcool: 12.5%                                   
Statut: IP

Code:
Format: 750ml
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