
 

Notes de dégustation:
Rouge jaune paille claire aux reflets verdâtres.

Nez Bouquet aromatique de sauge et de poivre.

En bouche, l'agrume et la pêche blanche sont
présente sur une finale minérale persistante.

Suggestions d'accords:
Excellente avec les anti-pasti, les tatakis de poissons
et les crustacés.

Teneur en sucre: 5.3 g/L Taux d'alcool: 13%                                   
Statut: SL

Produit: 
Oltremonte Sauvignon

Producteur: 
Cottini Monte Zovo

Appellation: 
IGT Veneto

Désignation règlementée: 
IGT-Indication Géographique Typique

Cépage: 
100% Sauvignon Blanc

Vinification:
Les raisins sont égrappés et pressés en
l'absense d'oxygéne. Ceci est suivi d'un
moût et d'une macération avec les
peaux pendant 8 à 10 heures à froid.
Nous continuons avec une fermantation
à température contrôlée.
Vieillissement en bouteille de 3 à 4 mois.

Code: 142 23 184
Format: 750ml

Italia
Veneto

info@italvine.com
514-722-4363
www.italvine.com


