
 

Notes de dégustation:
Robe rouge profond.

Un nez aux parfums de prunes, cerises, fruits rouges 
et vanille

En bouche, les arômes de fruits rouges matures 
dominent, s'y ajoutent des notes boisées. Les 
tannis sont présents et harmonieux

Suggestions d'accords:
Parfait avec des viandes, plats complémentés de sucre 
à base de tomates, champignons, truffe.

Teneur en sucre: n/d Taux d'alcool: 13.5%                                   
Statut: IP

Produit: 
Montepulciano d'Abruzzo
Riserva

Producteur: 
Barone Di Valforte

Appellation: 
Montepulciano d'Abruzzo

Désignation règlementée: 
DOP-Dénomination d'Origine Protégée
DOC-Dénomination d'Origine Controlée

Cépage: 
100% Montepulciano d'Abruzzo

Vinification:
Élaboré dans des cuves d'inox 15 à 20 
jours.
Élevage en barriques de 16 à 18 mois

Code: 150 03 010
Format: 750ml

Italia
Abruzzo

info@italvine.com
514-722-4363
www.italvine.com


