
 

Produit: 
Marsala Fine Semisecco

Producteur: 
Cantine Pellegrino

Appellation: 
Marsala Fine I.P. Semisecco

Désignation règlementée: 
DOC-Denominazione di origine controllata
DOP-Denominazione di origine protetta

Cépage: 
Grillo, Catarratto, Ansonica (localement appelé 
Inzolia)

Vignoble et Vinification:
Les vignes poussent à quelques mètres du niveau 
de la mer près de la Méditerranée sur la côte ouest 
de la Sicile, dans la province de Trapani. Les raisins 
sont cueillis à pleine maturité. La fermentation 
alcoolique des vins est stoppée par l'ajout d'eau-
de-vie de vin et de moût cuit. Le produit est 
ensuite vieilli 12 mois en barriques de chêne 
français.

Notes de dégustation:
À l'oeil: robe ambrée soutenue et étincelante

Au nez: bouquet complexe et puissant rappelant les 
dattes, avec des accents de noix (sans l'effet rancio) 
sans oublier les notes de chêne

En bouche: étrangement fin et délicat, l'alcool et la 
richesse s'y marient très bien, longue persistance 
aromatique

Suggestions d'accords:
Servir rafraîchi à l'apéritif.
Il accompagne aussi à merveille les pâtisseries et il
est parfait pour cuisiner. À essayer avec un gâteau aux 
carottes!

Teneur en sucre: 55 g/L    Taux d'alcool: 17%                                   
Statut: SA

Code: 26 54 39
Format: 750ml
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