
 

Produit: 
Joachim Amaro

Producteur: 
Sila

Appellation: 
Amaro artisanal 

Ingrédients:
Infusion de 30 botanicals locaux

Procédés: 
Macération froide des botanicals sélectionnés 
dans de l’alcool pur.
Décantation, clarification et légère filtration 
avant mise en bouteille pour préserver le 
bouquet aromatique.

Caractéristiques du produit:
À l'oeil: brun foncé aux reflets ambrés

Au nez: balsamique, herbacé, épices & résine

En bouche: Plein, sec, amer herbacé, persistant

Suggestions d'accords:
Idéal comme digestif après repas. Se marie bien 
avec viandes rôties, grillées, fromages affinés, et 
desserts aux saveurs amères-douces (figues 
séchées, croccante aux amandes). 
Peut aussi être utilisé en cocktails.

Teneur en sucre: n/d Taux d'alcool: 35%                                   
Statut: IP

Code:
Format: 700ml
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