
 

Produit: 
Vin rouge -
I Monili 2022

Producteur: 
Agricola Felline

Appellation: 
Tarantino Primitivo

Désignation règlementée: 
IGP - Indicazione Geografica protetta / IGT -
Indicazione Geografica tipica 

Cépage: 
100% Primitivo

Vinification:
Autour de Manduria, près du golfe de Tarente 
au Sud des Pouilles, les vignes poussent sur des 
sols rouges riches en fer. Les raisins sont 
récoltés à la fin du mois d’août, début 
septembre. La fermentation se fait en cuves inox 
pour préserver la fraîcheur et la personalité du 
cépage.

Notes de dégustation:
À l'oeil: robe grenat profond très brillante

Au nez: original et solaire avec de la réglisse 
rouge, un peu de mûres, des épices douces puis 
des notes florales

En bouche: des tanins modérés pour ce vin 
souple en développement, une étonnante 
persistance aromatique sur la fleur et le fruit

Suggestions d'accords:
À essayer avec des rillette de canard ou un pâté 
de chevreuil aux canneberges, une pizza légumes
grillés et saucisses ou une aubergine alla 
parmigiana

Teneur en sucre: n/a Taux d'alcool: 13.5%                                   
Statut: IP

Code: 
Format: 750ml
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