
 

Produit: 
Vin rouge -
Barbera D'Asti 2021

Producteur: 
Cantina Fratelli Ponte

Appellation: 
Barbera D'Asti Superiore

Désignation règlementée: 
DOCG-Dénomination d'Origine Controlée
Garantie

Cépage: 
100% Barbera

Vignoble et Vinification:
San Damiano d’Asti, le vignoble en collines
douces, entre 200 et 350 m d'altitude avec des 
sols de marnes calcaires et de zone plus 
crayeuses. Vendanges manuelles. Fermentation 
de 10 à 15 jours, puis un premier élevage en 
cuve inox pendant 6 mois, suivi de 12 mois en 
barriques de différentes dimensions avec des 
chauffes légères ("light toast").

Notes de dégustation:
À l'oeil: Robe couleur rubis sombre, reflets 
brillants

Au nez: compact et assez puissant, on y retrouve
des arômes charmeurs de gelée de fruits noirs 
avec un peu de cuir neuf

En bouche: des tanins fermes enrobés par une 
certaine richesse, une touche florale en 
rétro-olfaction et une finale généreuse

Suggestions d'accords:
Accompagne merveilleusement bien le carpaccio 
de cerf, un burger de boeuf Angus ou des canelloni 
au veau

Teneur en sucre: n/d    Taux d'alcool: 14.5%                                   
Statut: IP

Code: 150 02 658
Format: 750ml
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