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TUNLELLA

AUTENTICA ARTE DI COLLINA

Produit:
Vin rouge - Pinot Nero

Producteur: L‘ (
La Tunella \ f
Appellation: e -

Friuli Coli Orientali ]
Italia

Désignation reglementée: Friuli-Venezia Giulia

DOC-Dénomination d'Origine Controlée
DOP-Dénomination d'Origine Protégée

Cépage:
100% Pinot noir

Vignoble et vinification:

Zone de culture sur les collines orientales du Frioul,
sur des sols de marne et de grés d’age éocéne,
appelés localement « ponca ». Vendanges manuelles
et égrappées. Fermentation en cuve inox avec
remontages fréquents. Puis, malolactique, et
soutirage effectuée par gravité dans des f(ts de chéne
francais de 2 500 litres situés dans la cave jusqu'au
mois de février, date a laquelle il est mis en bouteille.

Notes de dégustation:
» A l'oeil: robe rouge rubis intense

» Au nez: un bouquet distingué et caractéristique avec
un aspect gourmand de framboise et de baies sauvages
suivi de subtiles notes de tarte a la cerise

» En bouche: attaque tout en souplesse, une texture
soyeuse et concentrée, longue finale

Suggestions d'accords:

L'accompagnement parfait pour les viandes blanches
avec une sauce aux fruits, une dinde au garam masala
ou méme un cipaille du Lac, a essayer avec une salade
de betteraves, fromage de chévre et vieux vinaigre
balsamique

Teneur en sucre: 5.3 g/L Taux d'alcool: 13%
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