
 

Notes de dégustation:
À l'oeil: robe rubis profond aux reflets grenats,
belle consistance

Au nez: expressif et solaire, dominé par la prune, 
la cerise, avec une dimension plus évoluée de cuir 
et d'épices

En bouche: un vin chaleureux avec une structure
tannique présente, noyau de cerise et notes 
boisées en rétro-olfaction, finale persistante

Suggestions d'accords:
Parfait avec des viandes rouges braisées, une 
bavette de boeuf à l'échalotte, ou encore un
cassoulet. à envisager avec du chocolat noir!

Teneur en sucre: n/d Taux d'alcool: 13.5%                                   
Statut: IP

Produit: Vin rouge -
Montepulciano d'Abruzzo
Riserva 2021

Producteur: 
Barone Di Valforte

Appellation: 
Montepulciano d'Abruzzo

Désignation règlementée: 
DOC-Dénomination d'Origine Controlée

Cépage: 
100% Montepulciano d'Abruzzo

Vignoble et Vinification:
Le vignoble est situé dans la zone côtière des 
Abruzzes, environ à 350 m d'altitude, entre la 
mer Adriatique et  la chaîne des Apennins. Les 
vignes de Montepulciano sont cueillis à pleine 
maturité. Fermentation sur les peaux de 15 à 
20 jours, puis élevage en barriques de 16 à 18 
mois.

Code: 150 03 010
Format: 750ml
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