
 

Produit: 
Camilla Grappa alla
Camomilla

Producteur: 
Distilleria Marzadro

Liqueure italienne
traditionnelle

Cépage:
Asssemblage de cépages du Trentin (Marzemino, 
Teroldego, Müller-Thurgau...)

Vignoble et vinification:
Produit sur le site historique de Nogaredo, ce 

distillat provient d'une recette traditionnelle qui 
démontre le lien profond de l'entreprise avec le 
territoire et sa flore. Les plants de camomille, 
récoltés dans les prairies non cultivées des 
montagnes du Trentin. Les fleurs sont infusées 
puis macérées à froid dans la grappa pendant 
environ 30 jours.

Notes de dégustation:
À l'oeil: une couleur ambrée profonde avec
une viscosité presque sirupeuse

Au nez: très aromatique, d'une rare
gourmandise

En bouche: un attaque tout en douceur avec
une texture ronde sans lourdeur et une
impressionnante persistance aromatique de
fleurs et de miel

Suggestions d'accords:
À essayer avec des gâteaux aux fruits, un 
pannetone ou des biscuits aux amandes.

Teneur en sucre: n/a Taux d'alcool: 35%                                   
Statut: IP

Code:
Format: 700ml
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