
 

Produit: Vin blanc -
Hortense 2023

Producteur: 
Haussmann

Appellation: 
Entre-deux-mers

Désignation règlementée: 
AOC - appellation d'origine controlée

Cépage: 
70% Sauvignon blanc, 20% Semillon,
10% Muscadelle

Vignoble et vinification:
L'appellation Entre-deux-Mers, située entre les fleuves 
de la Dordogne et celui de Gironde, a principalement 
produit des vins blancs liquoreux jusqu'en 1953, puis ce 
fut ensuite exclusivement des blancs secs. Depuis 2023, 
l'INAO approuve aussi la production de vins rouges. Ici, 
selon une méthode ancienne de la région, nous avons un 
blanc qui a vieilli en barrique renouvelées pendant une 
période de 6 mois pour lui donner un beau volume.

France
Bordeaux

Notes de dégustation:
À l'oeil: robe paille profonde, texture consistante

Au nez: original et gourmand, on retrouve du 
fruit jaune très mûr, une pointe de miel et une 
légère touche lactique

En bouche: belle frâicheur en attaque,  puis une 
texture bien ronde vient envelopper le palais. 
Aspect crémeux sans lourdeur avec une bonne 
persistance aromatique, très fine amertume en 
finale

Suggestions d'accords:
Un vin blanc avec du corps qui peut soutenir des 
plats de viande blanche grillée ou mijotée. Il 
accompagnera aussi bien la morue charbonnière 
que pâtes crémeuses aux fruits de mer.

Teneur en sucre: 1.4 g/L Taux d'alcool: 12.5%                                   
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Code: 153 82 283
Format: 750ml


