
 

Notes de dégustation:
À l'oeil: robe jaune pâle, avec de légers reflets
paille, liquide très fluide et brillant

Au nez: charmeur et pimpant, avec des arômes
citronnés, de la minéralité et une touche de fleur
blanche

En bouche: c'est vif, droit, avec l'aspect "jus de
citron" qui revient en bouche avec une très fine
amertume qui compexifie la finale, super
rafraîchissant

Suggestions d'accords:
Parfait à l'apéro avec des huîtres fraîches, un 
ceviche, des poissons blancs grillées, un salade
fenouil, orange et feta.

Teneur en sucre: n/d Taux d'alcool: 12.5%                                   
Statut: IP

Produit: Vin blanc -
Segno Bianco 2025

Producteur: 
Librandi

Appellation: 
Cirò

Désignation règlementée: 
DOC - Denominazione di Origine Controllata

Cépage: 
100% Greco Bianco

Vignoble et vinification:
Sur la côte ionienne, en Calabre avec un vignoble 
qui descend doucement des collines vers la mer. 
Le soleil est intense, mais toujours équilibré par 
les vents marins, ce qui permet de préserver la 
fraîcheur du vin. Vinification en cuves inox avec 
un pressurage doux des raisins, puis élevage en 
cuves avant un court passage en bouteille 
précédant sa mise en marché.

Code: 150 33 534
Format: 750ml
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