RIGONI

VITTORINO

Produit:
Vin blanc - Sauvignon blanc
Il Segno Di Vittorino

Producteur:
Rigoni Vittorino

Appellation:
Veneto Italia
Veneto
Désignation reglementée:
IGT-Indicazione Geografica Tipica

Cépage:
100% Sauvignon blanc

Vignoble et Vinification:

Les vignobles de Cessalto, pres de la riviere
Piavon — ancien bras du Piave — sont idéaux
pour la production des vins blancs. Le mo(t reste
en contact avec les peaux pendant 12 heures a
10 °C, puis est séparé de la partie solide. Apres
un pressurage doux, la fermentation a lieu en
cuves inox a 16 °C. Le vin est conservé sur lies
nobles pendant environ 3 mois, puis mis en
bouteille en mars.

Notes de dégustation:
» A l'oeil: Robe jaune pale trés brillante

» Au nez: des arOmes agréables de
pamplemousses et de fines herbes

» En bouche: une belle attaque bien vive, un vin
rafraichissant sans étre mince

Suggestions d'accords:
Parfait a I'apéro, a essayer avec une salade
"” ‘ fromage de chévre et aneth, des rouleaux de

printemsp au crevettes ou un tartare de saumon
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933622 840497
Code: 150 08 654 Teneur en sucre: n/d Taux d'alcool: 12.5%
Format: 750ml Statut: IP
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