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Produit:
Vin blanc - Villa Annaberta
Stile Naturale Pinot Grigio
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Producteur: NP
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A.ppellatllc?n:d | _ Italia
Pinot Grigio delle Venezie Veneto

Désignation réglementée:
DOP/DOC Denominazione di orgine controllata /
protetta

Cépage:
100 % Pinot Grigio

Vignoble et vinification:

Les vignes poussent a quelques pas du Lac de
Garde (Lago di Garda). Deés leur cueillette, les
raisins sont réfrigérés pendant une période de
12 a 18 heures pour préserver les aromes
fruités. Vient ensuite un pressurage trés délicat.
La fermentation a lieu dans des cuves inox a
températures controlées. Vieillissement de 6
mois sur lies fines.

Notes de dégustation:
» A l'oeil: robe jaune pale brillante

P Au nez: aspect charmeur aux arébmes de poires
et de fleurs blanches, I'aération fait ressortir des
notes lactiques et une pointe iodée

» En bouche: il est sec, vif, presque tonique, avec
un délicat parfum d’amandes en finale.

Suggestions d'accords:
Un vin parfait pour I'apéro, avec les antipastis, les
fromages frais et les plats de poissons blancs.

Teneur en sucre: 2.8 g/L Taux d'alcool: 12.5%
Statut: SL
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