
 

Teneur en sucre: 4,5 g/L Taux d'alcool: 12%                                   
Statut: IP

Produit: 
Vin blanc -
Chardonnay Veneto IGT 2025

Producteur: 
Cantina Levorato

Appellation: 
Chardonnay
Veneto

Désignation règlementée: 
Indicazione Geografica Tipica IGT

Cépage: 
100% Chardonnay

Vinification:
Les raisins sont délicatement pressés et le moût est 
fermenté à température contrôlée en cuves inox afin de 
préserver la fraîcheur et le fruit caractéristiques du 
Chardonnay. Après fermentation, l'élevage se poursuit 
en inox pour maintenir un profil vif et éclatant

Code:
Format: 750ml

Italia
Veneto

info@italvine.com
514-722-4363
www.italvine.com

Notes de dégustation:
À l'oeil: Robe jaune paille pâle aux reflets dorés, 
brillante et limpide

Au nez: Élégant et aromatique, aux notes de fruits 
tropicaux comme l'ananas et la mangue, complétées 
par des touches d'agrumes (citron et citron vert). De
subtiles notes florales et une pointe de beurre frais
apportent de la complexité

En bouche: De corps moyen et souple, il révèle des 
saveurs de poire mûre, de pomme et un soupçon de zeste 
d'agrumes. L'acidité équilibrée apporte de la fraîcheur, 
tandis qu'une légère trame minérale ajoute 
de la profondeur. La finale est nette et persistante, 
avec une délicate note de noisette

Suggestions d'accords:
Volailles grillées ou rôties, comme le poulet et la dinde. 
Produits de la mer, tels que les crevettes, les noix de Saint-
Jacques ou le saumon au four. Fromages doux, notamment 
le brie ou un jeune gouda


