Produit: Vin blanc -
Pinot Grigio delle Venezie
DOC 2025

Producteur:
Cantina Levorato

Appellation:
Pinot Grigio delle Venezie

Désignation reglementée:
Denominazione di Origine
Controllata DOC

Cépage:
100% Pinot Grigio

Vinification:

Aprés une courte macération pelliculaire, les raisins font
I'objet d'un pressurage doux. La fermentation se
déroule a température contrélée avec des levures
sélectionnées afin de préserver le caractere frais et
fruité du vin. Apres fermentation, I'élevage en cuves
inox permet de maintenir sa pureté et sa vivacité

PINOT GRIGIO

DELLE VENEZIE - DOC

Notes de dégustation:

» A l'oeil: Jaune paille pale et brillant aux reflets
verdoyants subtils, témoignant de sa jeunesse et de sa
fraicheur éclatante

» Au nez: Elégant et aromatique, il offre des notes de
pomme verte, de péche blanche et de poire mire. Des
nuances de fleurs d'acacia et de zestes d'agrumes, tels
que le citron et le citron vert, lui apportent une
fraicheur vive et éclatante

» En bouche: Vif et rafraichissant : pomme verte, poire et
péche blanche. Une acidité nerveuse et une subtile
minéralité apportent relief et profondeur. Finale nette sur
I'amande et I'écorce de citron

Suggestions d'accords:
Idéal avec les produits de la mer, tels que le poisson grillé,
les crustacés ou les sushis. Il s'accorde magnifiquement
avec les salades légéres, les viandes blanches et les pates
aux légumes

Code:
Format: 750ml Teneur en sucre: 6,0 g/L Taux d'alcool: 12%
Statut: IP
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