
 

Teneur en sucre: n/d Taux d'alcool: 12%                                   
Statut: IP

Produit: Vin blanc -

Sauvignon Blanc Trevenezie
IGT 2025

Producteur: 
Cantina Levorato

Appellation: 
Indicazione Geografica
Tipica IGT

Désignation règlementée: 
Indicazione Geografica Tipica IGT

Cépage: 
100% Sauvignon Blanc

Vinification:
Courte macération pelliculaire et pressurage doux. 
Fermentation (T° contrôlée) avec levures sélectionnées 
pour magnifier la fraîcheur aromatique. Élevage en inox 
pour préserver la pureté et la vivacité du vin

Code:
Format: 750ml

Italia
Veneto

info@italvine.com
514-722-4363
www.italvine.com

Notes de dégustation:
À l'oeil: Jaune paille pâle aux reflets verts brillants, 
illustrant sa nature vive et sa grande fraîcheur

Au nez: Intensément aromatique, il offre des notes 
de groseille à maquereau, de pomme verte et d'herbe 
fraîchement coupée. Des nuances d'agrumes, tels que 
le pamplemousse et le citron vert, accompagnées 
d'une touche de fleur de sureau, apportent complexité 
et fraîcheur.

En bouche: Vif et alerte, il dévoile des saveurs de 
pomme verte, de zeste d'agrumes et une subtile note 
herbacée. Son acidité rafraîchissante procure une 
sensation en bouche vive et nette, tandis qu'une 
délicate minéralité apporte de la profondeur au vin

Suggestions d'accords:
Produits de la mer d'une grande fraîcheur, tels que les 
huîtres, les crustacés ou le ceviche. Viandes blanches 
grillées, comme le poulet ou la dinde


