
 

Produit: 
Vin rose - Dianthà Rosato

Producteur: 
Cantine Pellegrino

Appellation: 
Terre Siciliane IGT

Désignation règlementée: 
IGT - Indicazione Geografica Tipica

Cépage: 
Grecanico, Malvasia Bianca Lunga

Vinification:
Vendange traditionnelle précoce dès les dix 
premiers jours d’août, tôt le matin. Pressurage 
doux et fermentation à température contrôlée. 
Élevage en cave à température contrôlée puis 2 
mois en bouteille.

Notes de dégustation:
À l'oeil: Rose pâle brillant

Au nez: Intense, aux notes de fraise des bois et 
de grenade, avec des touches florales de fleur
d’oranger et de jasmin

En bouche: Doux, frais et équilibré, avec une 
bonne tenue en bouche et une agréable note
pétillante

Suggestions d'accords:
Idéal à l’apéritif, il accompagne parfaitement les
entrées végétariennes ou à base de poisson, ainsi 
que les fromages frais et les salades. 
Servir à 10–12 °C

Teneur en sucre: 10 g/L    Taux d'alcool: 12.5%                                   
Statut: IP

Code:
Format: 750ml
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