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Code:
Format: 750ml

info@italvine.com

514-722-4363

www.italvine.com

Produit:
Barolo Vigna d'la Roul
2019

Producteur: Lf K
Rocche Dei Manzoni \ S
Appellation: I -
Barolo DOCG .

Italia

Piemonte

Désignation réglementée:
DOCG-Dénomination d'Origine Controlée Garantie

Cépage:
100% Nebbiolo

Vinification:

Issu du méme vignoble historique “Vigna d’la Roul”
a Bricco San Pietro (Monforte d’Alba).
Vendanges manuelles avec sélection parcellaire.
Fermentation en cuves inox avec macération
prolongée pour une extraction optimale. Elevage
en flts de chéne pendant environ 30 a 36 mois,
suivi d’un affinage en bouteille avant
commercialisation

Notes de dégustation:

» A l'oeil: rouge grenat intense, encore jeune, avec
des reflets violacés

» Au nez: Ardmes floraux marqués (violette, rose),
fruits rouges frais, cerise, framboise, avec des notes
de réglisse, épices, terre humide et |égere touche
boisée

» En bouche: structure ferme et tannins puissants
mais élégants. Belle fraicheur, équilibre
remarquable et potentiel de garde important.
Finale longue et persistante

Suggestions d'accords:

Viandes rouges grillées, cotes de boeuf, agneau,
plats truffés, rago(ts riches, fromages affinés
puissants

Teneur en sucre: n/d Taux d'alcool: 14.5%
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